= (I0CR CON LR PRSTR DI SALE Tl

INZIA STENDENDO LA TUA PASTA COME UN LUNGO SERPENT
MODELLA IL TUO IMPASTO IN MODO CHE CORRISPONDA AL DISEGNO.

FACCIAMO UNA FORTUNATA COCCINELLA?

INGREDIENTY

« 1tazza di sode fine
o 2 tozze di farina
«  1tozzo dacdua tiepida

PREPARAZIONE:

1. Mescelare prima gbi ingredienti secchi.

2. Adgiundere acdua impastande bene fine a che nen Si ettiene
un, Compeste emedenes, Se necessarie petete aggiundere un
pe' pitt di farina o di acdua o seconda che sia troppe
merbida e appiccicosa o invece secca.

A dueste punte petete colerare fo pasto di sale con
ingredienti naturali: curcuma, caco.s, caffe ¢ { coleranti
alimentari. L'ofternativo. & colorare { Laveretti che avete
realizzate uno. velta ultimati con dei colori acrilici e
acduareld.

Lo posta di safe necessita un'asciugatura di 24 ere o in
afternative va cotta in ferne a 120°% i€ temps di cottura vario o
secondo deflo grandezza delle creozion.
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FACCIAMO UNA BEL FIORE? FACCIAMO UNA DOLCISSIMA CHIOCCIOLA?




= (I0CA CON LR PASTA DI SALE = (I0CR CON LA PRSTR DI SALE iy

% INZIA STENDENDO LA TUA PASTA COME UN LUNGO SERPENT INZIA STENDENDO LA TUA PASTA COME UN LUNGO SERPENT

MODELLA L TUQ IMPASTO IN MODO CHE CORRISPONDA AL DISEGNG. ES MODELLA L TUO IMPASTO IN'MOD CHE CORRISPNDA AL DISEGND.
FACCIAMO UNA COLORATA FARFALLA? FACCIAMO UNA SVOLAZZANTE APETTA?




